VÝROBA PIVA

Pivo je alkoholický nápoj nasycený oxidem uhličitým CO2.

vyrábí se z ječmene, chmelu a vody.

Fáze výroby:

1. klíčení: sladovnický ječmen vytvoří 3 až 4 klíčky = sladovnický květ

2. vaření: 

a) naklíčený ječmen se vaří s vodou => štěpení škrobů

b) filtrace

c) vaření filtrátu s chmelem => dodává barvu a chuť

3. kvašení: vzniká líh a oxid uhličitý CO2. Po 3 týdnech až 6 měsících −> filtrace −> stáčení do sudů nebo lahví
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